
Carte des mets à l’emporter 2020
Take-away menu 2020

Commandez au +41 (0) 22 908 92 27 de 10h00 à 22h00. 
Veuillez faire votre commande minimum 45 minutes avant de venir la récupérer 

à la reception de l’hôtel.

Order at +41 (0) 22 908 92 27 from 10 AM to 10 PM.
Please place your order 45 minutes minimum before picking it up at the hotel lobby.



Assortiment de charcuteries, toast de campagne et condiments maison			   CHF 18.-
Selection of cold cuts, brown toast and homemade pickles

Vitello tonnato, sauce au thon, câpres								        CHF 24.-
Vitello tonnato, tuna sauce and capers

Salade César, iceberg, parmesan, croûtons, tomates cerises, poulet grillé et sauce César		 CHF 19.-
Caesar salad, sucrine, paremesan, croutons, cherry tomatoes, grilled chicken and Cesar sauce

Saumon écossais, fumé par nos soins au bois de hêtre, blinis et crémeux aux herbes	 CHF 20.-
Scottish salmon, home-smoked with beech wood, blinis and herb cream

Lasagne de bœuf, carottes, oignons, tomates, basilic et mozzarella				    CHF 21.-
Beef lasagna, carrrots, onions, tomatoes, basil and mozzarella

Parmiggiana d’aubergines, tomates, oignons, ail et mozzarella					     CHF 18.-
Eggplant parmiggiana, tomatoes, onions, garlic and mozzarella

Pâtes fraîches du jour, sauce au choix : Tomates, Crème aux cèpes, Carbonara		  CHF 16.-
Fresh homemade pasta, choice of sauce: Tomato, Porcini mushroom cream, Carbonara 

Emincé de volaille aux champignons, un accompagnement à choix				    CHF 26.-
Poultry émincé with mushrooms, served with your choice of one side dish

Parmentier de saumon, patate douce, gingembre, coriandre et citronnelle			   CHF 21.-
Salmon parmentier, sweet potatoes, ginger, coriander and lemongrass

Coquelet cuit à la broche et parfumé au thym, un accompagnement à choix			   CHF 36.- 
Baby chicken roasted on the spit and scented with thyme, served with your choice of one side dish

Accompagnements / Side dishes:		                    Accompagnement supplémentaire /   CHF 6.-
Salade de jeunes pousses / Young leaves salad   			          Additional side dish
Riz Basmati / Basmati rice
Purée de pommes de terre / Mashed potatoes
Légumes de saison / Seasonal vegetables

Entremets chocolat, croustillant noisette et crémeux tonka 					     CHF 8.-
Chocolate entremets, crunchy hazelnuts, creamy tonka

Salade de fruits frais											           CHF 8.-
Fresh fruit salad

 

 Provenance : 
 Boeuf, Volaille et Veau: Suisse
 Porc : Italie
 Saumon : Ecosse

Origins: 
Beef, poultry and veal: Switzerland
Pork: Italy
Salmon: Scotland


